Etwas zum Wein

Kalamata Oliven
Maldon-Meersalzflocken / Olivendl / Baguette (4)
5,00 €

Bruschetta
Tomate / Knoblauch

6,00 €

Pimientos
mit Meersalz und Baguette

4,50 €

Pinsa Margherita
Tomaten / Mozzarella / frischer Basilikum

12,00 €

Pinsa Salami
Milano-Salami / Artischocken / Tomaten / Mozzarella
14,90 €

Pinsa Thunfisch
Thunfisch / schwarze Oliven / rote Zwiebeln / Tomaten / Mozzarella
14,90 €

Pinsa Parma
Parmaschinken / Rucola / Tomaten / Mozzarella / Parmesan

16,50 €



Vorspeisen und Zwischenginge

Tagessuppe
8,00 €

Gemischter Salat
Sprossen / Rohkost / Kerne / Croutons
6,50 €
Hausgemachter Schafskisestrudel
Tomatenchutney / Zupfsalat
12,00 €
Vitello Tonnato
Thunfisch-Creme / Zupfsalat / Kapernipfel /Baguette
19,00 €
Carpaccio vom argentinischen Filet
Triffelcreme / Zupfsalat / Parmesan /Kapernipfel/ Baguette
18,50 €

Pulpo-Salat mediterrane Art

mit Baguette

18,00 €

Uberbackener Schafskiise
Tomaten / rote Zwiebeln / Oliven /Pepperoni Mild/ Baguette
11,00 €
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Unsere Steaks

Argentinisches Entrecote
Hereford + Angus, sous-vide-gegart & gebraten, mit

Mini Gemiise & Bratkartoffeln oder Triffelptiree

31,50 €

Argentinisches Rumpsteak
Hereford + Angus, sous-vide-gegart & gebraten,

mit Mini Gemtuse & Bratkartoffeln oder Truffelpiiree

29,50 €

Argentinisches Rinderfilet
Hereford + Angus, sous-vide-gegart & gebraten,

39,50 €
Gorgonzolasofie
+3,90€
Petit-Verdot-Jus

+ 3,90€



F

Hauptgerichte

Wiener Kalbsschnitzel
Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Beilagen-Salat
29,50 €
Geschmorte irische Rinderbickchen
Wurzelgemise / Kartoffel-Piree / Jus
27,50 €

Fisch der Woche

Bitte sprechen Sie unseren Service an

29,00 €

Steinpilz-Ravioli
in Salbeibutter / Cherrytomaten

19,50 €

Hausgemachte Semmelknédel
mit frischen Pilzen / Rahm

15,50 €
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Kindergerichte

Pasta Bolognese

9,90 €
Wiener Kalbsschnitzel
mit Bratkartoffel / Mini Gemuse
15,50 €

Pasta al Pomodoro

9,50 €

Desserts

Velis Eisbecher
mit exotischen Friichten und Crunch

3,90 (1 Kugel) €
Affogato al Caffe
Boutbon Vanilleeis / Espresso
6,00 €

Schoko-Soufflé

mit Bourbon Vanilleeis / exotische Friichte

9,90 €



Allergen-Ubersicht

1) Glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut)
2) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

3) Eier und Eiererzeugnisse

4) Fisch und Fischerzeugnisse

5) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

6) Soja und Sojaerzeugnisse

7) Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Laktose)

8) Schalenfriichte (Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Cashew etc.)

9) Sellerie und Sellerieerzeugnisse

10) Senf und Senferzeugnisse

11) Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

12) Weichtiere (Mollusken, Schnecken, Tintenfische, Muscheln, Austern)
13) Stufdlupinen und SiifSlupinenerzeugnisse

14) Schwefeldioxid



